
Für die einen ist es

nur ein Job

Für mich echte 

Arbeit mit Sinn. 

Integrationsprojekt Erlenwald im Web

Jetzt informieren

und bewerben ...

In unserer Integrationsprojekt Erlenwald gGmbH arbeiten Menschen mit & ohne

Beeinträchtigung partnerschaftlich auf dem allgemeinen Arbeitsmarkt zusammen.

Täglich werden bis zu 1.000 Mahlzeiten für die Gemeinschaftsverpflegung in unserer

Großküche zubereitet. Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir ab sofort einen

Koch (m/w/d) als stellvertretende Küchenleitung.

30.09.2025

Für Fragen steht Ihnen Frau Tiepelt gern telefonisch unter
0375 277 5922 zur Verfügung.

Sie fühlen sich angesprochen und möchten Teil unseres
Teams werden? Dann bewerben Sie sich gern bei uns. 

     kueche@integrationsprojekt-erlenwald.de

      Integrationsprojekt Erlenwald gGmbH 
      Frau Stefanie Tiepelt 
      Gabelsbergerstraße 8,
      08141 Reinsdorf

Kontakt:

Das bringen Sie mit:

• ein hohes Maß an sozialen Kompetenzen und guter
   Umgang mit Menschen mit Beeinträchtigungen 

• abgeschlossene Berufsausbildung, 
  möglichst in der Gastronomie 
• Erfahrung in einer Großküche wünschenswert

• einen mittleren oder höherwertigen Schulabschluss 

• Besitz eines gültigen Gesundheitsausweises 

• Pünktlichkeit, Zuverlässigkeit, Dynamik, Belastbarkeit
   und einen Sinn für Sauberkeit 
• gepflegtes Erscheinungsbild und gute Umgangsformen

Das erwartet Sie:
• Arbeitsort Reinsdorf
• unbefristeter Arbeitsvertrag

• keine Arbeit in Schichten und Wochenende
• ein modernes, zukunftsorientiertes Sozialunternehmen
• qualifizierte und motivierte Kollegen sowie eine sehr
  moderne Ausstattung. 

• Arbeitsumfang Teilzeit 30 Stunden/WocheKoch  
(m/w/d)

mit Funktion

stellvertretende Küchenleitung

Das sind Ihre Aufgaben bei uns:
• Verarbeitung von Nahrungsmitteln sowie deren
   fachgerechte Zubereitung 
• Einsetzen professioneller Küchentechnik und 
   moderner Arbeitsgeräte
• Berücksichtigen der ernährungsphysiologischen,
   ökonomischen und ökologischen Gesichtspunkte 
   in der täglichen Arbeit.
• fachgerechte Lebensmittellagerung und Einhaltung 
  der Qualitäts- und Hygienevorgaben
• Übernahme von Führungsverantwortung als   
   stellvertretende Küchenleitung

https://behindertenwerkstatt-reinsdorf.de/integrationsprojekt-erlenwald/
https://behindertenwerkstatt-reinsdorf.de/integrationsprojekt-erlenwald/

